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Diner, lunch, barbecue, buffet, borrel en meer...
met de bekende service en kwaliteit van Pakhuis Catering!

Prijzen exclusief btw



Welkom bij Vallei Catering

Vallei Catering is de nieuwe naam van Pakhuis Catering. De vertrouwde kwaliteit, service en smaak die u van ons 
gewend bent, blijven precies hetzelfde alleen de naam is vernieuwd.

Al jarenlang zijn wij het adres voor smaakvolle en verzorgde catering in de regio Vallei & Veluwe. Of het nu gaat om 
een bedrijfsfeest, een borrel of een compleet verzorgd buffet: wij staan garant voor versheid, kwaliteit en gastvrijhe-
id. Met oog voor detail en liefde voor eten maken wij van elk moment een culinaire beleving.

Dieetwensen
Heeft u specifieke dieetwensen of allergieën? Geen probleem. Wij houden graag rekening met vegetarische, 
veganistische, glutenvrije, lactosevrije of andere voedingswensen. Geef uw wensen tijdig aan ons door, dan zorgen 
wij voor passende en smakelijke alternatieven.

Over ons Foodbook
In dit Foodbook vindt u een overzicht van onze meest geliefde arrangementen en gerechten. Van ontbijt tot diner, 
van salades tot barbecue: alles is met zorg samengesteld en bereid met dagverse ingrediënten. Laat u inspireren 
door de vele mogelijkheden en stel uw ideale catering samen. Heeft u speciale wensen of wilt u een offerte op 
maat? Wij denken graag met u mee.

Syl Lammers & Jolanda Verhoef
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De buffetten zijn inclusief opmaak van uw buffettafel en inclusief uitserveerbestek, borden, bestek en servetten. Dit mag vuil 
retour. Buffet 1 is vanaf 10 personen te bestellen en buffet 2 vanaf 20 personen.

Het ontbijtpakket is vanaf 10 personen te bestellen.
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Ontbijt

Brunch

Ontbijt buffetten

Brunch buffet

Ontbijtbox
We bieden een ontbijtbox per persoon, verpakt in een handige ontbijt doos. Het pakket bevat alles al gesmeerd, 
inclusief een vers sapje. 

Ontbijt buffet 1 - Quick & Easy
Gewicht
Broodsoort
Belegde broodjes
Fruit
Eieren
Dranken

± 500 gram p.p.
1 Croissant
2x broodjes assortiment B
Handfruit
Gekookt eitje
Jus d’orange

€ 17,89

Ontbijt pakket - Schuttersveld
Gewicht
Broodsoort
Belegde broodjes
Fruit
Dranken

± 500 gram p.p.
1x Croissant
1x Bruin zacht bolletje kaas, 1x wit pistolet kipfilet
1x Stuk handfruit
Vers sapje (250 ml)

€ 12,84

Ontbijt buffet 2 - Traditioneel

Gewicht
Broodsoorten

Belegsoorten
Zoetwaren
Boter
Eieren
Extra’s
Dranken
Zuivel

± 650 gram p.p.
Gelderse vers afgebakken broodjes,
croissant, ontbijtkoek, cracker en 
een koffiebroodje, mini bladerdeeg broodjes.
Kaassoorten, diverse vleeswaren, gerookte zalm
Diverse zoetwaren
Roomboter
Gekookt eitje
Gesneden vers fruit
Melk, jus d’orange, diverse sappen en smoothies
Yoghurt

€ 21,56

De klassieke ontbijt buffetten bestaan uit een tweetal buffetten. Dit zijn vaste buffetten afgestemd op de traditionele 
Nederlandse wens. Bij buffet 1 zijn de broodjes al gesmeerd.

Een smakelijk en gevarieerd buffet met koude en warme gerechten, luxe broodjes, diverse belegsoorten en 
desserts. Inclusief lekkere dranken als smoothies, jus d’orange en champagnoise. Wij houden rekening met 
± 650 gram per persoon.

Brunch buffet 1 € 27,06

Koude gerechten
Zoetigheden
Verschillende luxe Gelders vers afgebakken broodjes
Jonge/oude kaas, Frans kaasje
Verschillende vleeswaren, gerookte zalm
Diverse zoetwaren
Carpaccio
Wraps gevuld met zalm

Warme gerechten
Mini quiche
mini kipspies, kippenvleugel, mini gehaktbal

Desserts & dranken 
Bavarois met een krokantje
Vers fruitsalade 
Diverse smoothies, jus d’orange
Champagnoise
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Lunch
Broodjes assortiment

Broodjes assortiment - A

A1: vanaf 101 
A2: 51 t/m 100 stuks
A3: 26 t/m 50 stuks
A4: 11 t/m 25 stuks
A5: tot 10 stuks

€ 2,80 per broodje
€ 3,30 per broodje
€ 3,49 per broodje
€ 3,72 per broodje
€ 4,22 per broodje

Assortiment van witte en bruine zachte bolletjes. Royaal 
belegd met o.a. jonge kaas, achterham, fricandeau, 
rosbief, kipfilet en een gekookt ei.

Broodjes assortiment - B

B1: vanaf 101 
B2: 51 t/m 100 stuks
B3: 26 t/m 50 stuks
B4: 11 t/m 25 stuks
B5: tot 10 stuks

€ 3,30 per broodje
€ 3,85 per broodje
€ 4,03 per broodje
€ 4,27 per broodje
€ 4,72 per broodje

Assortiment van wit en bruin. Zachte bolletjes en pistolets. 
Royaal belegd met o.a. jonge kaas, achterham, 
fricandeau, rosbief, kipfilet en een gekookt ei.

Broodjes assortiment - E

E1: vanaf 101 
E2: 51 t/m 100 stuks
E3: 26 t/m 50 stuks
E4: 11 t/m 25 stuks
E5: tot 10 stuks

€ 4,82 per broodje
€ 5,37 per broodje
€ 5,55 per broodje
€ 5,78 per broodje
€ 6,28 per broodje

Assortiment van wit en bruin. Zachte bolletjes, pistolets en 
andere luxe harde broodjes. Royaal belegd met o.a. kaas, 
achterham, fricandeau, rosbief, kipfilet, gekookt ei, 
ossenworst, brie, filet american, salades, kruidenkaas, 
gerookte zalm, forel, tonijn. Opgemaakt met rauwkost.

Broodjes assortiment - C

C1: vanaf 101 
C2: 51 t/m 100 stuks
C3: 26 t/m 50 stuks
C4: 11 t/m 25 stuks
C5: tot 10 stuks

€ 3,81 per broodje
€ 4,36 per broodje
€ 4,54 per broodje
€ 4,77 per broodje
€ 5,28 per broodje

Assortiment van wit en bruin. Zachte bolletjes, pistolets en 
andere luxe harde broodjes. Royaal belegd met o.a. kaas, 
achterham, fricandeau, rosbief, kipfilet, gekookt ei, 
ossenworst, brie, filet american, salades en kruidenkaas.

Wraps - F

F1: vanaf 101 
F2: 51 t/m 100 stuks
F3: 26 t/m 50 stuks
F4: 11 t/m 25 stuks
F5: tot 10 stuks

€ 4,31 per broodje
€ 4,95 per broodje
€ 5,46 per broodje
€ 5,69 per broodje
€ 6,38 per broodje

Assortiment van verschillende belegde wraps. 
(1 broodje = 2 halve wraps). 

Broodjes assortiment - D

D1: vanaf 101 
D2: 51 t/m 100 stuks
D3: 26 t/m 50 stuks
D4: 11 t/m 25 stuks
D5: tot 10 stuks

€ 4,31 per broodje
€ 4,86 per broodje
€ 5,05 per broodje
€ 5,28 per broodje
€ 5,78 per broodje

Assortiment van wit en bruin. Zachte bolletjes, pistolets en 
andere luxe harde broodjes. Royaal belegd met o.a. kaas, 
achterham, fricandeau, rosbief, kipfilet, gekookt ei, 
ossenworst, brie, filet american, salades en kruidenkaas. 
Opgemaakt met rauwkost.

Sandwiches - G

G1: vanaf 101 
G2: 51 t/m 100 stuks
G3: 26 t/m 50 stuks
G4: 11 t/m 25 stuks
G5: tot 10 stuks

€ 4,82 per broodje
€ 5,37 per broodje
€ 5,55 per broodje
€ 5,78 per broodje
€ 6,28 per broodje

Assortiment van verschillende belegde sandwiches. De 
sandwiches bestaan uit drie lagen halve boterhammen 
(niet getoast).

Mini broodjes - H

H1: vanaf 101 
H2: 51 t/m 100 stuks
H3: 26 t/m 50 stuks
H4: 11 t/m 25 stuks
H5: tot 10 stuks

€ 3,99 per broodje
€ 4,54 per broodje
€ 4,72 per broodje
€ 4,95 per broodje
€ 5,46 per broodje

Assortiment van verschillende mini broodjes. De mini 
broodjes zijn opgemaakt als broodjes assortiment C en D.

Saucijzenbroodjes 100% rundvlees - S

S1: vanaf 101 
S2: 51 t/m 100 stuks
S3: 26 t/m 50 stuks
S4: 11 t/m 25 stuks
S5: tot 10 stuks

€ 2,20 per broodje
€ 2,52 per broodje
€ 2,84 per broodje
€ 3,03 per broodje
€ 3,21 per broodje

Geniet van de heerlijke, versgebakken saucijzenbroodjes. 
100% rundvlees! De saucijzenbroodjes zijn ook halal en 
vegan te bestellen. 

Wij rekenen een meerprijs voor:
Apart verpakken
Halveren broodje
Extra rauwkost
Inpakken in lunchbox

€ 0,28 per broodje
€ 0,28 per broodje
€ 0,28 per broodje
€ 2,29 per persoon



Andere dranken? Vraag naar de mogelijkheden. Soep is vanaf 10 personen te bestellen. 

Liever een andere snack bij uw broodje? Vraag naar 
de mogelijkheden.
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Koude broodjesWarme broodjes

Kaas
Boeren achterham
Oude kaas
Kipfilet
Salami
Rosbief
Avocado Tomaten Salsa
Filet Americain
Brie honing
Tonijnsalade
Kipkerriesalade
Eiersalade
Ossenworst
Gezond
Gezond vegetarisch
Caprese
Gerookte zalm
Carpaccio

€ 5,46
€ 5,46
€ 6,38
€ 6,38
€ 6,38
€ 6,38
€ 6,38
€ 6,74
€ 6,74
€ 6,74
€ 6,74
€ 6,74
€ 6,74
€ 7,06
€ 7,06
€ 8,35
€ 8,94
€ 8,99

Geniet van onze verse, belegde broodjes met keuze uit een 
witte Italiaanse bol of een bruine Korn bol. 
Perfect voor elke gelegenheid. Per stuk te bestellen.

Bij ons kunt u ook genieten van diverse broodjes met een 
snack! U heeft keuze uit de volgende snacks: frikandel, 
vleeskroket, groentekroket of een Amsterdamse kroket. Elk 
broodje kroket wordt standaard geserveerd met mosterd.

K1: vanaf 101 
K2: 51 t/m 100 stuks
K3: 26 t/m 50 stuks
K4: 11 t/m 25 stuks
K5: tot 10 stuks

Kaasbroodje
Frikandelbroodje

Zalm
Lorraine (kaas)
Geitenkaas / tomaat

€ 2,61 per broodje
€ 2,98 per broodje
€ 3,12 per broodje
€ 3,30 per broodje
€ 3,81 per broodje

€ 2,61 per broodje
€ 2,61 per broodje

€ 4,13 per persoon
€ 4,13 per persoon
€ 4,13 per persoon

Broodje snack - K

Bladerdeeg broodjes

Quiche

Lunch dranken, fruit & soep

Maak uw lunch compleet met een selectie dranken en lekkernijen. U kunt diverse dranken bijbestellen, zoals melk, jus d’orange, 
appelsap, verse smoothies en vers geperste jus. Daarnaast kunt u dagverse soep, gesneden fruit of een stuk fruit toevoegen 
voor een frisse en gezonde aanvulling.

Melk halfvol
Jus d’orange
Appelsap
Verse sappen en smoothies
Verse jus d’orange

Gesneden fruit
Stuk fruit

Soep inclusief stokbrood

€ 1,38
€ 1,74
€ 1,74
€ 3,67

€ 3,62
€ 3,99
€ 3,99

€ 7,75

€ 4,82 per 200 gram
€ 1,56 per stuk

€ 6,10 per persoon

Dranken, fruit & soep

FruitDranken 250 ml 1 liter

Soep

Lunchboxen
Onze lunchboxen zijn afgestemd op de gemiddelde wens, verpakt in een lunch doos. Verantwoord en lekker lunchen 
thuis of op de zaak. Bezorgd op de door u gewenste locatie in de Vallei regio.

De lunchboxen zijn vanaf 10 personen te bestellen.

Lunchbox 1 - Kievietsmeent
1x Chocolade croissant
1x Wrap gerookte zalm
1x Bruine boeren bol kipfilet met rauwkost
1x Stuk handfruit
Vers sapje (250 ml)

€ 14,68

Lunchbox 2 - Galvanistraat
1x Muffin
1x Pistolet bruin gezond
1x Italiaanse bol wit eiersalade
1x Bakje gesneden fruit (250cc)
Vers sapje (250 ml)

€ 16,51

Lunchbox 3 - Frankeneng
1x Koffiebroodje
1x Bruine boeren bol caprese
1x Italiaanse bol wit carpaccio
1x Bakje gesneden fruit (250cc)
Vers sapje (250 ml)

€ 18,35
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Lunch buffetten

‘Het gemak’ buffetten

Dit is een buffet afgestemd op de gemiddelde wens. Vanzelfsprekend is het mogelijk om een buffet naar uw 
eigen wens samen te stellen.

Makkelijke lunchbuffetten, de broodjes zijn al gesmeerd. Lekker compleet met een drankje, warme snack en eventu-
eel een soepje.

De buffetten zijn inclusief opmaak van uw buffettafel en inclusief uitserveerbestek, borden, bestek en servetten. Dit mag vuil 
retour. De lunchbuffetten zijn vanaf 20 personen te bestellen. Het gemak buffetten zijn vanaf 10 personen te bestellen.

Lunchbuffet 1 - Klassiek Kernhem
Gewicht
Broodsoorten
Belegsoorten
Zoetwaren
Boter
Salade
Dranken
Fruitcompositie
Rauwkost
Groentesoep
Roerei
Snack

± 650 gram p.p.
Pistolet, bollen, casinobrood (wit & bruin)
Kaas, brie, achterham, rosbief, fricandeau, kipfilet
Jam, pindakaas, pasta
Roomboter
Aardappel salade met verse ingrediënten (50 gram p.p.)
Melk, jus d’orange en drinkyoghurt
Gesneden vers fruit (50 gram p.p.)
Tomaten, komkommer en dergelijke
Goed gevulde boeren groente soep met garnituur (1 kop p.p.)
Roerei, spek, champignons en ui (100 gram p.p.)
Vleeskroket

€ 25,69

Het gemak 1 - Nijverkamp
Gewicht
Broodjes
Fruit
Snack
Drank

± 500 gram p.p.
2 belengde broodjes assortiment A
handfruit (appel, peer, sinaasappel, kiwi)
broodje kroket
Melk 0,25 cl

€ 15,60 Het gemak 3 - Compagnie
Gewicht
Broodjes
Fruit
Snack
Drank
Soep

± 500 gram p.p.
2 belegde broodjes assortiment D
handfruit (appel, peer, sinaasappel, kiwi)
broodje kroket
melk of jus d’orange 0,25 cl
tomaten, groente of seizoen

€ 19,27

Het gemak 2 - De Batterijen
Gewicht
Broodjes
Fruit
Snack
Drank

± 500 gram p.p.
2 belegde broodjes assortiment C
handfruit (appel, peer, sinaasappel, kiwi)
broodje kroket
melk of jus d’orange 0,25 cl

€ 17,43

Lunch buffet 2 - Modern Boardroom € 34,86
Entree
Gesorteerde luxe brooden, vers gebakken en in sfeervolle manden
Brie, jong belegen en Old Amsterdam
Gerookte zalm ‘royaal opgemaakt’
Roomboter

Koude gerechten
Pastasalade ‘Pesto Rosso’ met gedroogde tomaat
Couscous salade ‘Maghreb’ met tonijn en pijnboompitjes
Gegrilde rosbief met pesto en parmezaan
Gegrilde kipfilet met pommodori tapenade

Warme gerechten
Warme wrap - vegetarisch met kidney beans en groenten
Warme wrap - Toscaans met Italiaanse kip en groenten
Snack - Pakhuiskroket
Toscaanse tomatensoep
Warme beenham met honing mosterdsaus

Desserts & dranken
Verse fruitsalade in glas gepresenteerd
Diverse smoothies, melk, jus d’orange en sourcy rood en blauw
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Salades
Verse salades

Salade composities

Onze verse salades zijn rijkgevulde klassiekers zoals rundvleessalade en huzarensalade. Deze worden feestelijk 
opgemaakt en zijn perfect als bijgerecht of voor op een buffet. 

Bij saladecomposities gebruiken we frisse slasoorten als basis, aangevuld met luxe ingrediënten zoals gerookte 
zalm, geitenkaas of kip. Licht, smaakvol en geschikt als maaltijdsalade of bijgerecht. 

Huzarensalade
Een heerlijke, traditionele salade met ham-as-
perge, boterhamworst met augurk, ei, sla, zilver-
uitjes, tomaat en komkommer. Mooi opgemaakt en 
vol van smaak.

€ 8,49

Viscompositie *
Een smaakvolle selectie van gerookte zalm, forel, 
garnalen, mosselen, makreel en fruit de mer.

€ 12,39

Salade tonijn
Een frisse salade met sla en malse stukjes tonijn, 
aangevuld met ei, kappertjes en een smaakvolle 
dressing.

€ 10,09

Russische ei en vissalade
Een smakelijke vissalade met fruit, ei en rauwkost-
garnituren. Rijkelijk gevuld met diverse soorten 
verse vis, zoals zalm, makreel, forel, inktvis, gar-
nalen en mosselen.

€ 11,28

Geitenkaas salade
Frisse rauwkostsalade met romige geitenkaas, 
een mix van pitten en zaden, afgewerkt met een 
balsamico dressing.

€ 10,09

Pasta tonijnsalade
Een frisse pastasalade met tonijn, knapperige 
groenten en kappertjes.

€ 10,09

Rundvlees hors d’oeuvre
Een heerlijke rundvleessalade, aangevuld met 
diverse rauwkostgarnituren, vers fruit en luxe 
rundvleeswaren. Smaakvol opgemaakt en perfect 
voor op het buffet.

€ 11,28

Fruitcompositie *
Diverse soorten vers gesneden seizoensfruit, 
kleurrijk en verfrissend.

€ 4,82

Salade gerookte zalm 
Gerookte zalm op een bedje van gemengde sla, 
afgewerkt met uienringen, ei, kappertjes en een 
frisse dressing.

€ 10,09

Ceasar salade
Een klassiek bereide kipsalade met knapperige 
croutons, Parmezaanse kaas en een romige knof-
lookdressing.

€ 10,09

Kartoffel salade
Een vegetarische aardappelsalade, rijkelijk opge-
maakt met rauwkostgarnituren, verse groenten en 
diverse soorten fruit. Heerlijk als fris bijgerecht.

€ 11,28

Pittige kip salade
Malse kip met champignons, ui en gemengde sla, 
afgewerkt met een pittig tintje.

€ 10,09

Carpaccio salade
Een frisse salade met gemengde sla, carpaccio, 
zongedroogde tomaat, pijnboompitten, pesto, truf-
felmayonaise en Parmezaanse kaas.

€ 10,09

Salade Caprese
Een salade met onder andere rucola, tomaat, 
mozzarella, basilicum en pijnboompitten. Heerlijk 
fris en vol van smaak.

€ 10,09

De salade composities zijn per eenheid te bestellen. Wij houden rekening met ± 400 gram per eenheid. * Let op: een fruitcompos-
itie of viscompositie bestaat uit diverse soorten fruit of vis, en bevat geen sla als basis. Deze zijn ± 200 gram per eenheid.

De verse salades zijn vanaf 3 eenheden te bestellen. Wij houden rekening met ± 450 gram per eenheid.



Catering
Vallei

Foodbook exclusief btw - 9

Traiteur
Koude traiteur gerechten

Warme traiteur gerechten

Onze koude traiteur gerechten omvatten ambachtelijk vers afgebakken brood, diverse dipschalen, verfijnde 
carpaccio en huisgemaakte vitello tonato. Ideaal als smakelijke koude aanvullingen.

Onze warme traiteur gerechten worden met zorg bereid en bestaan uit smaakvolle ovenschotels, malse 
kipgerechten, ragouts en hartige hapjes. Perfect voor een complete warme maaltijd of buffet.

Vers stokbrood
Vers afgebakken stokbrood. Keuze uit bruin of wit.

€ 2,98

Dipschaal tapenade rood
Ambachtelijk bereid met zongedroogde tomaten en 
een volle, mediterrane smaak.

€ 4,86

Dipschaal aioli
Heerlijk romige aioli, bereid met knoflook voor een 
volle en zachte smaak.

€ 4,86

Spaanse balletjes | 4 stuks
Heerlijk pittige Spaanse gehaktballetjes, 
geserveerd in een kruidige salsa saus.

€ 6,10

Desem donker meergranen bol
Boordevol smaak en een heerlijke bite.

€ 4,54

Dipschaal pesto
De lekkerste Italiaanse dip, vol van smaak met 
verse basilicum.

€ 4,86

Olijven | 250 gram
Een smaakvolle mix van olijven, ideaal om te delen 
bij borrel of buffet.

€ 4,86

Kippenragout | 250 gram
Romige ragout van malse kippendij, geserveerd 
met een pasteitje, gebakken uien, champignons en 
een vleugje tijm.

€ 6,65

Dipschaal hummus
Hummus met een licht pittige peppadew-smaak.

€ 4,86

Carpaccio
Dunne plakjes rundercarpaccio, rijkelijk belegd met 
truffelmayonaise, pittenmix, Parmezaanse kaas en 
frisse rucola.

€ 13,99

Oven aardappels | 250 gram
Aardappels met schil, uit de oven, op smaak 
gebracht met verse kruiden. Geserveerd met 
brander mayonaise.

€ 4,59

Kipsaté | 3 stokjes
Drie malse kipsatéstokjes, op de plaat afgebakken. 
Geserveerd met pindasaus en stokbrood. Portie 
van 150 gram.

€ 8,39

Zalm/kabeljauw schotel | 200 gram
Een smakelijke ovenschotel van gemarineerde 
zalm en kabeljauw, rijkelijk gegarneerd met verse 
groenten.

€ 11,28

Kip met pesto | 250 gram
Malse kip uit de oven, bereid met pesto, pijn-
boompitten, tomaat en Parmezaanse kaas.

€ 8,35

Dipschaal kruidenboter
Ambachtelijk bereide kruidenboter, vol van smaak.

€ 4,86

Vitello tonato
Dunne plakjes kalfsfricandeau, geserveerd met 
huisgemaakte tonijnmayonaise, kappertjes en 
zongedroogde tomaat.

€ 13,99

Gelderse beenham | 250 gram
Door ons bereid en vers gesneden. Geserveerd 
met honingmosterdsaus.

€ 8,49

Gamba spies | 2 stuks
Gepelde gamba’s gemarineerd in pittige 
knoflookolie, geserveerd met knoflooksaus.

€ 4,59

Pannegies | 250 gram
Een ambachtelijke lamsvleesschotel, vers bereid in 
onze eigen keuken.

€ 8,49

Varkensrollade | 250 gram
Malse varkensrollade, geserveerd met een romige 
champignonssaus.

€ 9,13

De dipschalen zijn voor circa acht personen. 
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Buffetten
Thema buffetten
Diverse feest buffetten om met gezeldschap van te genieten. Gezellig met familie of vrienden aan tafel met 
een uitgebreid buffet. Geen omkijken naar het bereiden van de maaltijden en ook geen gedoe met de vaat. Wij 
regelen het voor jou.

Themabuffet 1 - Atlantis € 35,32

Entree
Waldkorn & Pain Gris brood
Aioli
Gevulde eitjes met tonijnmousse

Koude gerechten
Viscompositie van gerookte vissoorten
Groene salade met gegrilde tonijn en wasabi
Poke bowl met zalm, avocado en sojaboontjes

Warme gerechten
Aardappel puree
Groenten ratatouille licht gegrild
Gemarineerde zalm/kabeljauw ovenschotel
Gamba’s in pittige knoflookolie

Themabuffet 3 - Frankrijk € 30,73

Entree
Rustique stokbrood
Kruidenboter

Koude gerechten
Salade niçoise
Paté
Franse droge worst

Warme gerechten
Gegratineerde aardappeltjes
Kalkoenmediallions met pepersaus
Coq au vin
Gegrilde venkel met bospeen

Themabuffet 5 - Hollands € 25,23

Entree
Stokbrood bruin / wit
Kruidenboter
Knoflooksaus

Koude gerechten
Kartoffelsalade
Vers fruit compositie
Hollandse salade

Warme gerechten
Kipsaté
Varkensrollade met champignonsaus
Aardappelkroketjes
Broccoli, bloemkool en wortel

Themabuffet 2 - Italië € 28,90

Entree
Ciabatta
Tomaten tapenade
Gemengde olijven

Koude gerechten
Carpaccio
Salade met groene asperges en parmaham
Pasta salade met mozzarella, pesto en tomaat

Warme gerechten
Lasagne bolognese met tomaten, gehakt, groenten en 
bechamelsaus
Kip met pesto, pijnboompitten en tomaat uit de oven
Gegrilde puntpaprika’s en champignons

Themabuffet 4 - Marokko € 32,57

Entree
Marokkaans brood en tomatenbrood
Tomaat/basilicumboter
Hummus

Koude gerechten
Tunesische aardappel/tonijn salade
Marokkaans gesuikerde sla met dadels en pruimen
Couscous met groenten en gedroogd fruit

Warme gerechten
Kip tajine met ui en kikkererwten
Keftas (Marokkaanse gehaktballetjes)
Falafel met yoghurt muntsaus

Themabuffet 6 - Gelderland € 23,39

Entree
Jorisbrood - Pain Gris
Kruidenboter

Koude gerechten
Gelderse vleeswarenschotel
Rundvleessalade
Groene salade met geitenkaas

Warme gerechten
Oven aardappels met schil en verse kruiden
Veluwse lamsvleesschotel - Pannegies
Warme beenham met honing mosterdsaus



Onze buffetten zijn vanaf 8 personen te bestellen. Wij gaan uit van ongeveer 750 gram per persoon.
Het uitserveer bestek, borden en bestek zijn inbegrepen. Alles mag vuil retour. 
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Themabuffet 12 - Ouwe gouwe € 36,70

Entree
Stokbrood bruin / wit
Kruidenboter
Knoflooksaus

Koude gerechten
Huzarensalade
Hollandse sla compositie
Vers fruit compositie
Wraps met kipfilet & zalm
Galiameloen met Parmaham
Viscompositie

Warme gerechten
Kippendijtjes met pindasaus
Warme beenham met honing mosterdsaus
Pommes gratin (aardappel ovenschotel)
Gehaktballetjes in salsa saus
Witte rijst
Kippenragout

Themabuffet 9 - Griekenland € 28,90

Entree
Pide en Griekse pita’s
Olijven
Tzatziki

Koude gerechten
Feta salade met olijven, rode ui en zongedroogde tomaten
Gemarineerde tomaten/komkommer salade

Warme gerechten
Gyros reepjes
Souvlaki (gekruide varkensspies)
Moussaka
Rode rijst met zongedroogde tomaten en groene kruiden

Themabuffet 10 - Spanje € 28,90

Entree
Stokbrood
Alioli
Olijven

Koude gerechten
Fuet
Serranoham
Salade del rusa
Groene salade met tonijn

Warme gerechten
Paella
Albondiga’s
Gamba pil pil

Themabuffet 8 - Oosters € 27,06

Entree
Kroepoek
Atjar

Koude gerechten
Chinese koolsalade met pindadressing
Zoetzure komkommersalade met sesam

Warme gerechten
Nasi
Bami
Kippendijtjes in satésaus
Gehaktballetjes in zoetzure saus
Rendang
Pittige boontjes

Themabuffet 7 - Thailand € 32,57

Entree
Rijst crackers 
Pittige dip chili limoen

Koude gerechten
Miang Kham (kleine hapjes)
Groente springrolls met soja dip
Salade met kip, ananas, mango, cashew en taugé

Warme gerechten
Pad Thai
Khao Pad
Garnalen in rode curry in kokosmelk
Kip met komkommer, paprika, ananas, tomaten, wortels in 
zoetzure saus
Moo Ping (gegrilde varkensspiesjes)

Themabuffet 11 - Portugal € 28,90

Entree
Divers knapperig brood
Kruidenboter

Koude gerechten
Salade met tomaten, olijven, uien
Aardappel salade met kikkererwten en tonijn
Portugeese worteltjes met knoflook en peterselie

Warme gerechten
Kip piri piri
Caldeirada de peixe (visstoofpot)
Bifana (gegrild varkensvlees) 
Batatas a murro (gebakken aardappels)

* Ons Ouwe Gouwe Buffet is uitgebreider dan de andere 
themabuffetten en daarom te bestellen vanaf 20 personen.



Vanaf 6 personen te bestellen.
Onze maaltijd buffetten kunnen wij ook warm aanleveren, hiervoor rekenen wij een toeslag.

Catering
Vallei
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Maaltijd buffetten
Deze koud aangeleverde maaltijd buffetten worden op de afgesproken datum bij u thuis of op locatie bezorgd in 
handige thermoboxen. Zo blijft alles vers en kunt u zelf bepalen hoe laat u gaat eten. Met behulp van de 
meegeleverde chafing dishes verwarmt u de gerechten eenvoudig op het moment dat het u uitkomt.

Maaltijd buffet 1 - Taco’s € 17,89

Gerechten
Taco schelpen
Wrap
Mexicaans gekruid gehakt met groenten
Guacamole, salsasaus, creme fraiche
Groene salade met mais
Tortillachips
Geraspte kaas

Maaltijd buffet 5 - Pittige kip € 17,89

Gerechten
Gemarineerde kippendijtjes met gebakken 
champignons en uien in pittige chilisaus.
Turks brood
Gemengde sla met rauwkost.
Aardappelsalade met rauwkost garnituren.

Maaltijd buffet 3 - Pulled chicken € 17,89

Gerechten
Langzaam gegaarde pulled chicken
Broodjes
Bbq saus en knoflooksaus
Toppings: bosui, krokante uitjes en rode ui.
Witte koolsalade met wortel
Aardappelsalade

Maaltijd buffet 7 - Hotdogs € 17,89

Gerechten
Ambachtelijke varkens hotdogs
Brioche puntjes
Toppings: augurk, zuurkool, rode ui en gebakken uitjes.
Ketchup, mosterd en fritessaus
Aardappelsalade met rauwkost garnituren.

Maaltijd buffet 9 - Shoarma € 17,89

Gerechten
Varkensreepjes met shoarma kruiden, paprika en uien.
Turks brood
Knoflooksaus en srirachasaus
Groene salade met rauwkost en dressing
Aardappelsalade met rauwkost garnituren

Maaltijd buffet 2 - Sloppy Joe € 17,89

Gerechten
Gekruid rundergehakt met speciale kruidenmix
Broodjes
Sausje met knoflook en sriracha
Toppings: ijsbergsla, rode ui, rode paprika
Witte koolsalade met wortel
Aardappelsalade

Maaltijd buffet 6 - Macaronischotel € 17,89

Gerechten
Gevulde macaroni schotel met groenten en rundergehakt.
Groene salade met rawkost
Olijven
Stokbrood
Kruidenboter

Maaltijd buffet 4 - Burgers € 17,89

Gerechten
Runderburgers
Hamburger broodjes
Toppings: augurk, tomaat, rode ui, sla,
Cheddar kaas
Ketchup, fritessaus
Amerikaanse koolsalade

Maaltijd buffet 8 - Kippenragout € 17,89

Gerechten
Kippen ragout met kippendijtjes en tijm
Bladerdeegbakjes
Stokbrood
Kruidenboter
Groene salade met rauwkost en dressing.

Maaltijd buffet 10 - Albondiga’s € 17,89

Gerechten
Gehaktballetjes in salsa saus
Stokbrood
Kruidenboter
Groene salade met olijven
Aardappelsalade met rauwkost garnituren



Om alles efficiënt en van constante kwaliteit te kunnen bereiden, kunt u bij een bestelling van drie maaltijden of meer maxi-
maal twee verschillende maaltijden kiezen.

Catering
Vallei
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Overwerk maaltijden
Deze maaltijden zijn ideaal wanneer u snel en goed wilt eten, bijvoorbeeld tijdens een lange werkdag of bij over-
werken. Vers bereid in onze keuken en direct klaar om te serveren. Van vertrouwde klassiekers tot smaakvolle 
internationale gerechten: een complete maaltijd zonder gedoe.

Lasagne bolognese € 17,89

Lasagne met tomaten, gehakt, groenten en bechamelsaus.

Zalmfilet € 19,72

Gemarineerde zalmfilet, gebakken aardappels met schil, 
spinazie en tomaat met een kaaskorstje, fritessaus en 
tartaarsaus.

Italiaanse kip € 17,89

Kip met pesto, pijnboompitten, tomaat en Parmezaanse 
kaas uit de oven. Met sperzieboontjes en Pommes Duch-
esse.

Nasi € 17,89

Nasi met kipsaté, atjar, sambal en kroepoek.

Taco’s en toritlla’s € 17,89

Mexicaans gekruid rundergehakt met groenten, tortilla en 
taco’s, tortilla chips, salade, guacamole, crème fraiche en 
tomatensalsa.

Bart’s schnitzel € 17,89

Varkensschnitzel met champignonsaus, sperzieboontjes, 
spekjes, Pommes Duchesse en fritessaus.

Buffetten.nl

Op buffetten.nl vindt u ons complete assortiment thema- en maaltijdbuffetten. Of u nu een feestelijke gelegenheid, 
een zakelijke bijeenkomst of een gezellig diner thuis plant, wij bieden voor iedere gelegenheid een passend buffet. 
Al onze buffetten worden vers bereid en volledig verzorgd bij u geleverd, zodat u en uw gasten optimaal kunnen 
genieten.

Bij onze maaltijdbuffetten behoudt u zelf de regie over het tijdstip van eten. De buffetten worden koud geleverd en 
kunt u op het gewenste moment eenvoudig zelf opwarmen, zodat alles vers en op de juiste temperatuur geserveerd 
wordt.

Neem snel een kijkje op www.buffetten.nl



Onze ijstaarten en Italiaans ijs is vanaf 10 personen te bestellen. De boerenroom ijs met vers fruit is alleen per 25 personen te 
bestellen.

Catering
Vallei
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Desserts
Desserts

IJs

Vallei catering presenteert u diverse desserts. Als toegevoegde waarde na uw buffet, feestelijk gepresenteerd. U 
kunt kiezen uit meerdere diverse desserts. Wilt u een dessertbuffet op maat? Vraag dan vrijblijvend een offerte 
aan. Vanaf 4 personen te bestellen

Maak uw feest compleet met onze ijsselectie! Kies uit heerlijk Italiaans schepijs, ambachtelijke ijstaarten en 
romig boeren roomijs. Let op: ons Italiaans ijsassortiment is seizoensgebonden.

Bitterkoekje bavarois € 6,88

Een feestelijk glaasje met luchtige bitterkoekjesbavarois, 
stoofpeer en een krokant bitterkoekje.

Choco mix € 6,88

Glaasje met chocoladetaart en een chocolade mousse met 
bosvruchten. Een verleidelijk dessertglaasje met smeuïge 
chocoladetaart, romige chocolademousse en een vleugje 
bosvruchtensaus.

Boeren roomijs

Boeren roomijs met gesneden vers fruit en slagroom.
Prijs is op aanvraag.

Ijstaarten of Italiaans ijs in bakjes

Lekkere bakjes Italiaans ijs of ijstaarten van een bekende 
ijssalon uit de omgeving. In diverse smaken verkrijgbaar. 
Vraag naar de mogelijkheden. Prijs is op aanvraag.

Cheesecake € 6,88

Glaasje met romige cheesecake, knapperige koekkruimels 
en een frisse vruchtensaus.

Tiramisu € 6,88

Een klassiek Italiaans dessert met lagen romige mascar-
pone, koffie en een vleugje cacao.

Exotic € 6,88

Glaasje met frisse ananasbavarois met stukjes verse 
ananas, mango en een krokantje voor de bite.

Panna Cotta € 6,88

Een romige panna cotta in een glaasje, geserveerd met 
frisse vruchtensaus en vers fruit.

Kaasplank € 7,80

Een selectie van diverse kazen, geserveerd met kletzen-
brood, huisgemaakte chutney en confijt.

Advocaat € 6,88

Glaasje met romige advocaatbavarois met grootmoeders 
advocaat en een vleugje chocolade.

1001 nacht € 6,88

Een exotisch glaasje met sinaasappelbavarois, romige 
yoghurt, verse sinaasappel, gehakte noten en een druppel 
honing.

Let op, dit is seizoens gebonden.



Onze stamppotten zijn vanaf 10 personen te bestellen. Wij gaan uit van ongeveer 750 gram per persoon.
Het uitserveer bestek, borden en bestek zijn inbegrepen. Alles mag vuil retour. 
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Stamppotten
Hoe werkt dit systeem?

Keuze mogelijkheden

Afhankelijk van het aantal personen kunt u een keuze maken uit de gewenste stamppotten en vleessoorten. 
De pakketten zijn uit te breiden met extra stamppot, vlees, soep of bijgerechten. Jus is inbegrepen. Wij rekenen 
met ongeveer 800 gram per persoon.
Wilt u de maaltijd compleet maken? Voeg dan een heerlijk Hollands dessert toe. Diverse desserts zijn 
verkrijgbaar tegen een meerprijs (± 180 gram per persoon).

Stamppot buffet
Aantal personen

€ 17,89

10 tot 20 personen

20 tot 40 personen

40 tot 60 personen

60 personen of meer

Beschrijving
2 soorten stamppot
2 soorten vlees
Diverse soorten tafelzuur

3 soorten stamppot
3 soorten vlees
Diverse soorten tafelzuur

4 soorten stamppot
4 soorten vlees
Diverse soorten tafelzuur

5 soorten stamppot
5 soorten vlees
Diverse soorten tafelzuur

Uitbreiding buffet
Aantal personen
Stamppot per soort
Soep
Appelmoes
Roggebrood met spek
Tafelzuur
Stoofperen

Prijs
€ 5,00 per persoon
€ 2,98 per persoon
€ 1,01 per persoon
€ 2,02 per persoon
€ 1,01 per persoon
€ 2,02 per persoon

Stamppotten

Vlees mogenlijkheden Dessert lekkernijenTafelzuren

Soepen

Boerenkool
Zuurkool
Hutspot
Andijvie	 Aardappel, rauwe andijvie, uitgebakken spekjes
Blote billetjes in het gras	Aardappel, zoute snijbonen, witte boontjes
Brabante rode kool Aardappel, rode kool, stukjes appel
Oma’s pot Aardappel, zuurkool, ui, wortel, prei
Gelderse hete bliksem Aardappel, zoete appeltjes, witte boontjes
Jachtschotel Rundvlees, aardappel, uien, appel, nootmuskaat
Brusselseschotel Witlof, ham, kaas uit de oven
Gegratineerde spruitjes Spruiten met kaas uit de oven

Pannegies (Geldersche lamsstoofschotel)
Bourgondische rundvleesschotel
Draadjesvlees dikke rib
Rookworst grof
Rookworst fijn
Hachee (draadjesvlees met uien)
Varkenslapje in de jus
Speklappen
Gehaktbal in de jus
Gekookt spek
Gegrilde krabbetjes
Schouderkarbonades
Uitgebakken spekjes
Braadworst

Boerenjongens
Vanille vla
Boeren yoghurt
Griesmeelpudding met bessensap
Boerenroomijs
Bowl (met of zonder alcohol)
Kleine glaasjes met advocaat en slagroom
Baverois
Slagroom

Azijn
Augurken
Zilveruitjes
Mosterd grof
Mosterd fijn
Amsterdamse uien
Piccalilly

Erwtensoep
Bruine bonensoep
Goulashsoep
Soep naar keuze

Dessert
Aantal personen
10 tot 20 personen
20 tot 40 personen
40 tot 60 personen
60 personen of meer

Aantal keuzes
3 soorten
4 soorten
5 soorten
6 soorten

€ 7,80



Kiest u voor een tweede pan, dan komt het totaalbedrag uit op €110,09
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Borrelen
Borrelplanken
Onze borrelplanken zijn een heerlijke aanvulling voor elk moment. Kies uit Spaanse, Italiaanse, Gelderse of 
Franse planken, rijk gevuld met bijpassende delicatessen, kazen, vleeswaren en broodsoorten. Perfect om 
samen van te genieten.

Borrelplank - Spaans € 11,47

Inhoudende
Gesneden broodsoorten
Kruidenboter
Aioli

Gemende olijven
Dadels
Zongedroogde tomaatjes

Salade
Ansjovisspiesje
Manchego kaas
Serranoham met meloenstukjes

Borrelplank - Gelders € 11,47

Inhoudende
Jorisbrood
Stokbrood
Kruidenboter

Ossenworst
Kernhemmer kaas
Coburgerham
Gelderseworst

Zuren en kapperappeltjes
Noten
Appelstroop
Doesburger mosterd

Borrelplank - Italiaans € 11,47

Inhoudende
Gesneden ciabatta
Grissini
Tapenade (zongedroogde tomaten)

Gemende olijven
Pastrami
Salami

Bresaola
Parma ham met meloen
Mortadella
Spiesjes van tomaat en mozzarella

Borrelplank - Frans € 11,47

Inhoudende
Gesneden broodsoorten
Kruidenboter
Kruidenkaas

Gemende olijven
Sirop de pomme
Walnoten en pecannoten
Salade

Brie
Droge worst
Rambol kaas
Fruit de mer

Hapjespannen
Onze hapjespannen zijn ideaal voor elk feest of borrel. De elektrische pan wordt koud geleverd en is eenvoudig zelf 
op te warmen. De pannen bevatten mini kipspiesjes, borrelkip, grillworst, spareribs, balletjes en mini slavinkjes.

Warme hapjespan klein € 59,63
Inhoudende
± 100 stuks, schaal met verschillende soorten warme hapjes. Inclusief sausjes.



Onze hapjesarrangementen zijn te bestellen vanaf 10 personen. U kunt het arrangement uitbreiden met zoutjes en nootjes 
tegen een toeslag van € 0,92 per persoon. Deze worden geserveerd in luxe schaaltjes.

Catering
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Hapjes arrangementen

Warme hapjes

Op zoek naar kleine hapjes voor een receptie, jubileum of bedrijfsfeest?
Onze arrangementen bestaan uit een mix van warme en koude hapjes, afgestemd op de duur van uw feest.

Heerlijke warme hapjes voor op uw feest of borrel. Lekker te combineren met diverse koude hapjes voor extra 
variatie.

Groningen

€ 5,37 per persoon

2 Koude hapjes
- 1 cocktailprikker / feesthapje
- 1 gevuld ei

2 Warme hapjes
- 1 bitterbal
- 1 bittergarnituur

± 2 uur
Flevoland

€ 7,75 per persoon

3 Koude hapjes
- 1 cocktailprikker / feesthapje
- 1 gevuld ei
- 1 focaccia hapje

2 Warme hapjes
- 1 bitterbal
- 1 bittergarnituur

± 2,5 uur
Noord Holland

€ 9,31 per persoon

3 Koude hapjes
- 1 cocktailprikker / feesthapje
- 1 gevuld ei
- 1 focaccia hapje

3 Warme hapjes
- 1 bitterbal
- 1 bittergarnituur
- 1 bladerdeeghapje

± 3 uur

Overijssel

€ 11,24 per persoon

3 Koude hapjes
- 1 cocktailprikker / feesthapje
- 1 gevuld ei
- 1 focaccia hapje

4 Warme hapjes
- 1 bitterbal
- 1 bittergarnituur
- 1 bladerdeeghapje
- 1 champignonsspies

± 3,5 uur
Utrecht

€ 13,30 per persoon

4 Koude hapjes
- 1 cocktailprikker / feesthapje
- 1 gevuld ei
- 1 focaccia hapje
- 1 banderilla

4 Warme hapjes
- 1 bitterbal
- 1 bittergarnituur
- 1 bladerdeeghapje
- 1 champignonsspies

± 4 uur

* Deze producten zijn te bestellen vanaf 10 personen. 
Voor onze warme hapjes zijn ook vegetarische, halal en vegan opties beschikbaar. Vraag naar de mogelijkheden. 

Amsterdamse bitterballen inclusief fritessaus, curry en mosterd.
Bitterballen inclusief fritessaus, curry en mosterd.
Bittergarnituur o.a.: mini frikandel, kipnugget, gehaktballetje, bitterbal, nasi- en bamihapje, inclusief saus.
Bitterballen schaal - schaal met 100 stuks bitterballen.
Bittergarnituur schaal - schaal met 100 stuks bittergarnituur.
Mini bladerdeeghapjes onder andere: mini saucijzenbroodje, kip kerrie hapje en ham/kaas hapje.
Mini quiche assortiment van hartige taartjes.
Champignonspiesje drie gebakken paddenstoeltjes aan een stokje.
Half saucijzenbroodje met rundvlees en bladerdeeg.
Half vegan saucijzenbroodje volledig vegan.
Half kaasbroodje met kaas en bladerdeeg.
* Mini broodje hamburger broodje hamburger met sla, tomaat, augurk en ketchup.
* Mini saté spiesje klein stokje saté met pindasaus.
* Yakitori spiesje kleine gemarineerde kipspiesjes in soja en honing.

€ 0,92 per stuk
€ 0,78 per stuk
€ 0,78 per stuk

€ 68,81 per stuk
€ 68,81 per stuk
€ 1,61 per stuk
€ 1,74 per stuk
€ 2,06 per stuk
€ 2,06 per stuk
€ 2,06 per stuk
€ 2,06 per stuk
€ 4,22 per stuk
€ 2,80 per stuk
€ 2,71 per stuk



* Deze producten zijn te bestellen vanaf 10 personen, wij staffelen de prijs naar aantal personen.
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Koude hapjes
Heerlijke koude hapjes, perfect voor een feest. Leuk om te combineren en te variëren met verschillende smaken.

Cocktailprikkers

€ 1,61 per stuk

Bestaande uit onder andere:
- Kaas
- Ham / asperge
- Salami
- Boterhammenworst / augurk
- Kipfilet / roomkaas
- Rosbief / ei

Focaccia hapjes - vlees

€ 2,48 per stuk

Bestaande uit onder andere:
- Filet americain
- Paté
- Ossenworst
- Kipfilet
- Rauwe ham
- Kip kerrie salade
- Salami

Bruchetta

€ 2,98 per stuk

Bestaande uit onder andere:
- Tomaat, knoflook en burrata met verse basilicum 
- Tomaat en knoflook
- Tomaat, knoflook en parmaham
- Tomaat, avocado en gegrilde courgette
- Champignon, knoflook en Parmezaanse kaas

Feesthapjes

€ 1,61 per stuk

Bestaande uit onder andere:
- Cervelaat hoorntjes met roomkaas
- Gevulde dadels
- Rauwe ham met meloen
- Zalmwrap
- Champignon gevuld met roomkaas
- Komkommer gevuld met filet americain

Focaccia hapjes - vis

€ 2,48 per stuk

Bestaande uit onder andere:
- Gerookte zalm
- Tonijnsalade
- Haring
- Forel
- Makreel
- Garnalen

Mini sandwiches

€ 1,74 per stuk

Bestaande uit onder andere:
- Gerookte zalm
- Roomkaas
- Brie
- Coburgerham
- Kip kerrie salade
- Paté

Focaccia hapjes - vegetarisch

€ 2,48 per stuk

Bestaande uit onder andere:
- Brie
- Roomkaas
- Mozzarella
- Geitenkaas 
- Eiersalade
- Hummus

Luxe stokbroodhapjes belegd zoals de focaccia hapjes.
Gevulde eieren eieren gevuld met ons geheime recept.
Banderilla spies olijf, paprika, augurk, cherry tomaat en artisjok.
Amuse / disposable hapjes trendy hapjes naar wens gevuld.
Mini paprikaatjes gevuld met roomkaas.
Zalm wrap tortilla met gerookte zalm, roomkaas en sla.
Carpaccio wrap tortilla met carpaccio, truffelmayonaise, pijnboompitten en rucola.
Fruitspiesjes seizoensfruit op een stokje.
Champignon spies die gemarineerde paddenstoeltjes aan een stokje.

€ 2,71 per stuk
€ 2,34 per stuk
€ 2,34 per stuk
€ 4,27 per stuk
€ 1,70 per stuk
€ 1,88 per stuk
€ 1,88 per stuk
€ 2,06 per stuk 
€ 2,06 per stuk

* Nootjes en zoutjes geserveerd in luxe schaaltjes.
* Olijven gemengde olijven.

Prijs op aanvraag
Prijs op aanvraag



Onze budget pakketten zijn vanaf 10 personen te bestellen. De barbecuematerialen, barbecue + gasfles, het uitserveer 
bestek, borden, bestek, buffettafel en opmaak zijn inbegrepen. Alles mag vuil retour. 
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Barbecue

Budget pakketten
Onze budgetpakketten zijn vaste kennismakingspakketten met een selectie afgestemd op de gemiddelde wens. 
De samenstelling ligt vast en is niet aanpasbaar. 

De zomer lonkt en dat betekent: genieten van een heerlijke barbecue in de buitenlucht! Gezellig samen met 
vrienden, familie of collega’s. Vallei catering biedt een breed aanbod aan barbecuepakketten, overzichtelijk ver-
deeld in zeven categorieën – van klassiek tot internationaal, van winterbarbecue tot all-in.
Wij leveren een professionele barbecue, geschikt voor binnen én buiten. Liever niet zelf grillen? Boek er 
eenvoudig een kok bij voor bereiding op locatie.

Pakket A € 22,02

Stokbrood
Kruidenboter

Huzarensalade

3 soorten vlees:
   - barbecueworst
   - hamburger
   - kipsaté

3 soorten saus:
   - barbecue saus
   - knoflooksaus
   - pindasaus

Pakket B € 22,94

Stokbrood
Kruidenboter

Huzarensalade

4 soorten vlees:
   - barbecueworst
   - hamburger
   - kipsaté   
   - schouderkarbonade

3 soorten saus:
   - barbecue saus
   - knoflooksaus
   - pindasaus

Pakket C € 23,85

Stokbrood
Kruidenboter

Huzarensalade

5 soorten vlees:
   - barbecueworst
   - hamburger
   - kipsaté   
   - schouderkarbonade
   - bieflapje

3 soorten saus:
   - barbecue saus
   - knoflooksaus
   - pindasaus

Stel uw eigen high tea samen met een heerlijke selectie van zoete en hartige lekkernijen. U bepaalt zelf de 
samenstelling en het aantal stuks, helemaal naar wens. Perfect voor een gezellige middag met familie, vrienden 
of collega’s.

High tea

Zoet

Hartig

Mini donut
Mini macarons
Mini koffiebroodje
Mini chocolade croissant

Kies uw favoriete hartige hapjes uit het assortiment koude hapjes op pagina 18.

Gevulde koek
Koffiebroodje
Chocolade croissant
Muffin
Brownie
Assortiment koek *

€ 1,15 per stuk
€ 1,15 per stuk
€ 1,15 per stuk
€ 1,15 per stuk

€ 2,29 per stuk
€ 2,29 per stuk
€ 2,29 per stuk
€ 2,29 per stuk
€ 2,29 per stuk
€ 2,29 per stuk

*Assortiment koek bestaat uit een mix van; gevulde koek, koffiebroodje, chocolade croissant, muffin, chocolat cookie, 
brownie en kokosmacaron
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Keuze mogelijkheden

Populair
Onze populairste barbecuepakketten. Deze pakketten zijn al jarenlang favoriet. Ze bieden 100% flexibiliteit, top-
kwaliteit producten en professioneel materiaal. Voor dieetwensen, vegetarisch, halal of koosjer rekenen wij geen 
meerprijs. Het aantal barbecues stemmen we af op het aantal personen. Vanaf 25 personen te bestellen.

Inbegrepen:
• Barbecuematerialen
• Gasbarbecue + gasfles
• Buffettafel + buffettafel rokken
• Aardewerk servies
• Servetten
• Mooie presentatie
• Wij doen de afwas!

Populair 1 € 29,59

2x broodsoort
2x brooddip
2x soort salade
4x stuks vlees/vis p.p.
4x koude saus
2x warme saus

± 3,0 uur
Populair 2 € 31,10

2x broodsoort
2x brooddip
2x soort salade
5x stuks vlees/vis p.p.
4x koude saus
2x warme saus

± 3,5 uur
Populair 3 € 32,61

2x broodsoort
2x brooddip
2x soort salade
6x stuks vlees/vis p.p.
4x koude saus
2x warme saus

± 4 uur

Kip
Saté (ajam)
Kipfilet
Drumstick
Kip piri piri spies
XXL kipspies

Kalkoen
Hawaï stick
Kalkoenfilet
Kalkoen tournedos met spek

Rund
Bieflapje
Peppersteak
Entrecote
Hamburger
Black angus burger
Gem. ossenhaasspies
Biefstuk
Tournedos

Varken
Saté (babi)
Spareribs
Speklap
Schouderkarbonade
Ribkarbonade
Varkenshaassaté
Filet lapje
Shaslick

Lams
Lamskotelet
Lamsburger
Lamsworstje

Kalfs
Kalfsoester
Kalfsworstje

Samengesteld
Kinderstick
Frikandel
Barbecueworst
Braadworst
Vegetarisch
Groentespies
Vegetarische burger
Vegetarische worst
Vegetarische spies

+ €1,01 p.p.
+ €1,01 p.p.
+ €1,01 p.p.

€ 5,73 p.p.
€ 1,01 p.p.
€ 1,01 p.p.
€ 1,51 p.p.
€ 3,49 p.p.
€ 2,02 p.p.
€ 2,98 p.p.
€ 2,98 p.p.

Pan, bakplaat of kebab grill	
Shoarma (incl. pan)
Gyros (incl. pan)
Kebab

Vis	
Zalm pakketje	
Kabeljauw pakketje	
Tonijn pakketje	
Combi vis spies	
Gamba spies	

Vis - Vlees combi	
Garnaal / ossenhaas spies	

Broodsoort	
Stokbrood wit	
Stokbrood bruin	
Stokbrood gemengd	
Breekbrood	
Bourgondisch (assortiment)
Turksbrood	

Brooddip	
Kruidenboter	
Knoflooksaus	
Pesto	
Tapenade rood	
Tonijn tapenade	
Guacamole	

Salades	
Huzaren	
Zalm	
Rundvlees	
Vegetarisch / aardappel	
Aardappel tonijn	
Pasta salade tonijn	
Pasta salade zalm
Pasta caprese	

Rauwkost salades	
Amerikaanse witte kool	
Tomaten / olijven / knoflook	
Quinoa / kikkererwt / groenten	
Komkommer/dille	
Rauwkost / fruit / groenten	
Rode biet / appel / augurk / ei	
Gesneden fruit	
Couscous met groenten

	

Groene salade	
Pittige kip	
Gerookte zalm	
Salade niçoise	
Tuna salade	
Advocado / tomaat / geitenkaas	
Hollands - rauwkost en ei	

Sauzen koud	
Knoflook	
Zigeuner	
Whiskey cocktail	
Fritessaus	
Currysaus	
Black truffel mayonaise	
Honing-mosterd	
Ketchup	
Chili	
Joppie	
Barbecue	

Sauzen warm	
Champignon room	
Groene peper	
Stroganoff	
Pinda - saté	

Extra’s	
Viscompositie (100 gram)
Uienringen (50 gram)
Paprikaringen (50 gram)
Rode puntpaprika (1 stuk)
Groentepakket (150 gram)
Pofaardappel
Pofaardappel met spekjes
Pofaardappel met crème fraîche
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Aanvullende pakketten
Deze pakketten zijn eenvoudig toe te voegen aan uw bestelling, zodat er voor ieder wat wils is. Uiteraard 
houden wij graag rekening met allergieën en dieetwensen, zoals glutenvrij.

Kinder barbecue € 16,06

Mini broodjes
Mini snacks groente
o.a. komkommer, tomaat, 
Paprika

Hamburger
Kinderstick
Fruit spiesje

2 soorten saus:
   - fritessaus
   - appelmoes

Vegan barbece € 29,59

Brood
Tapenade

Pastasalade

Groenteschijf
Portobella met vegankaas
Falafelburger
Gevulde wrap

2 soorten saus:
   - tomatensaus
   - knoflooksaus

Halal barbecue € 29,59

Stokbrood
Kruidenboter

Huzarensalade

Lamskotelet
Kipsaté
Rundersaucijs
Drumstick

2 soorten saus:
   - barbecue saus
   - knoflooksaus

De vlag, de cultuur, de smaak, de barbecue. Wij passen uw feest aan naar uw landen wens. Meer informatie 
over onder andere de ingrediënten, de opmaak en de presentatie? Vraag dan vrijblijvend een offerte aan. De 
internationale barbecues zijn op aanvraag mogelijk. Diverse verschillende thema’s zoals Frans, Antilliaanse, 
Amerikaans, Spaans of Italiaans.

Zeven thema’s waarbij één product de hoofdrol opeist. De kok maakt de producten op onze gasbarbecue voor u 
klaar. Meer informatie over onder andere de ingrediënten, de opmaak en de presentatie? Vraag dan vrijblijvend 
een offerte aan. De internationale barbecues zijn op aanvraag mogelijk. Diverse verschillende thema’s zoals 
gamba’s, saté, poffertjes, beenham, hamburger, kebab of varkentje aan het spit.

Een all inn pakket kant en klaar aangeleverd en geplaatst. Het all inn barbecue pakket is ideaal voor een buurt of 
straat barbecue. Bestaande uit: barbecue vlees, salades en sauzen, diverse dranken, gasbarbecue, gas, 
koelkasten, biertap, tafels, statafels, stoelen en eventueel tenten. Vanaf € 43,60 per persoon.

Wilt u in de winter ook heerlijk genieten van een barbecue. Dan kunnen wij dat voor u regelen. Wij zorgen voor 
de vuurkorven, winter aankleding en de warme drank (Chocomel of Glühwijn). Prijs vanaf € 43,60 per persoon. 
Besteld u voor meer dan 100 personen, dan krijgt u de kok er gratis bij!

Internationals of front cooking (op aanvraag)

Thema (op aanvraag)

All inn barbecue

Winterbarbecue

Plaat
Bij onze Plaat-lijn staat de inhoud vast en is niet inwisselbaar. Deze pakketten zijn bijzonder geschikt voor scho-
len en verenigingen. Er wordt uitgegaan van 650 gram per persoon.

Arabische Plaat € 22,02

Pide & Pita (brood)

Couscoussalade
Tomatensalade

Shoarma of Kebab

2 soorten saus
   - knoflooksaus
   - harissa saus

Shoarma eten
Indische Plaat € 22,02

Stokbrood

Aardappelsalade
Sla compositie

Kipsaté

Gedroogde uitjes
Atjar tampoer
Kroepoek

1 soort saus
   - pindasaus

Kipsaté eten
Amerikaanse Plaat € 22,02

Hamburger broodjes

Koolsalade (mais, wortel)

Hamburger toppings (augurk, 
tomaat, kaas, komkommer, 
rode ui, sla)

100% rundvlees burgers

Gebakken uien

Diverse soorten saus o.a.
   - curry / ketchup
   - fritessaus

Hamburgers eten
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Drankenservice

1 - Koffie en thee service Nacalculatie

Naast het verzorgen van lunches bieden wij ook een complete koffie- en theeservice. Deze service omvat onbeperkt koffie en 
thee, inclusief koffieapparatuur, waterkoker, suiker en melk, kopjes en schotels, theeglazen en thermoskannen. Voor meer koffie 
en thee services kunt u terecht bij onze uitvaartfolder.

3A - Drankenoptie teil Nacalculatie

Geniet van een heerlijk drankje met gemak. Bij deze optie worden wijn, bier en diverse soorten frisdrank in zinken teilen gepre-
senteerd. Alle materialen zijn inbegrepen, zoals de zinken teilen, ijs, glaswerk, en wij verzorgen ook de afwas.

De prijzen worden op nacalculatie bepaald.

3C - Drankenoptie tap Nacalculatie

Bij deze drankenoptie verzorgen wij alles rondom uw drankvoorziening. Op basis van onze ervaring maken wij vooraf een 
schatting, zodat u weet met welk bedrag u ongeveer rekening kunt houden. De uiteindelijke factuur wordt berekend op basis van 
nacalculatie. Alle ongeopende flessen nemen wij retour en worden niet berekend.

De dranken bestaan uit frisdrank, vruchtensappen, bier en wijn.
Dit arrangement wordt compleet geleverd, inclusief biertap met toebehoren, een 500-liter flessenkoelkast, transport, glaswerk, 
schoonmaak van de glazen, bijbehorende mastiek, een uitgiftebuffet en alle overige benodigdheden.

Uitvaarten
Voor de drankenservice bij uitvaarten hanteren wij een aparte folder. Voor deze speciale gelegenheden verzorgen 
wij een uitgebreid assortiment dranken, broodjes en andere lekkernijen, volledig afgestemd op de wensen van u en 
uw gasten. Zo kunt u zich volledig richten op het samenzijn, terwijl wij alles netjes en verzorgd leveren.

Vraag naar de mogelijkheden.

3B - Drankenoptie koelkast Nacalculatie

Bij deze drankenoptie verzorgen wij uw volledige drankvoorziening. Op basis van onze ervaring maken wij vooraf een schatting, 
zodat u een goed beeld heeft van de te verwachten kosten. De uiteindelijke factuur wordt berekend op basis van nacalculatie. 
Alle ongeopende flessen nemen wij retour en worden niet in rekening gebracht.

De dranken bestaan uit frisdrank, vruchtensappen, bier en wijn.
Dit arrangement wordt compleet geleverd, inclusief een 500-liter flessenkoelkast, transport, glaswerk, schoonmaak van de gla-
zen, bijbehorende mastiek, een uitgiftebuffet en alle overige benodigdheden.

De prijzen worden op nacalculatie bepaald

Onze drankenservice zorgt ervoor dat uw evenement of lunch compleet wordt. Van warme koffie en thee tot frisse 
sappen, wijn en bier. Wij nemen alles uit handen. Alle benodigde materialen, van glazen tot apparatuur, worden 
verzorgd en ook de afwas is inbegrepen. Zo kunt u en uw gasten genieten, zonder zorgen over de dranken. Onze 
drankenservice is te bestellen vanaf 20 personen.

Wij hebben ook dranken om uw lunch compleet te maken. Voor een overzicht van alle opties, zoals melk, jus d’orange, verse 
sappen en smoothies, verwijzen wij u graag naar pagina 7.
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Champagne ontvangst

Drank arrangementen

Koffie ontvangst

Gebak

Werkzaamheden

Bij binnenkomst een feestelijke opening in een flute of cocktailglas, diverse varian-
ten, met of zonder alcohol. Champagne in verschillende prijsklassen. Dit is inclusief 
Champagne flutes, cocktailglazen, luxe koelers, presentatie materiaal en linnen-
goed. Het glaswerk kan vuil geretouneerd worden.

Naast het verzorgen van uw borrel- en bittergarnituur kunt u bij ons ook terrecht 
voor de volledige verzorging van een receptie. Voor een receptie op maat, willen 
wij u graag persoonlijk 
adviseren. Er zijn verschillende mogelijkheden wat betreft de drank invulling van 
uw receptie. Natuurlijk is het ook mogelijk 
het assortiment ook op uw wensen af te stemmen. Wij kunnen u een passend 
wijnarrangement offreren. Onze drankopties zijn inclusief glaswerk, toebehorende 
mastiek en uitserveerbuffet en een koeling, De drank wordt natuurlijk koud aange-
leverd. Op verzoek leveren wij een ijsemmer met ijsblokjes.

Natuurlijk kunnen wij de koffie en thee voor op locatie verzorgen. Inclusief koffie apparatuur, koffie, suiker, melk, kop 
en schotels en onbeperkt koffie en thee.

Wij kunnen gebak, patiserie producten, bruidstaarten en petit fours met logo verzorgen. Door onze goede contacten 
met diverse leveranciers kunnen wij scherp offreren. Natuurlijk leveren wij ook de aankleding op maat aan. Tevens 
leveren wij de gebaksschotels en vorkjes voor de gebakjes. Alle materialen zijn inclusief schoonmaak.

Wij verzorgen met bekwame en enthousiaste medewerkers uw receptie, feest of happening tot in de puntjes. Wij 
staan garant voor een geruisloze manier van werken en vinden het een uitdaging om uw gasten te laten zien wat 
u als gastheer of gastvrouw wilt uitstralen. Wij nemen onze taak erg serieus en doen dit met een stralende lach en 
veel plezier. 
Onze keuken brigade heeft de kwaliteit om uw gasten te verasssen en het gevoel te geven dat zij extra aandacht 
krijgen. Wij zorgen voor de opbouw en het opruimen van het feest en de materialen hiervan die nodig zijn om uw 
evenement te doen slagen.
Wij maken met u de afspraken welke nodig zijn om alles zo vlekkenloos en soepel te laten verlopen. Ook de aan-
voer en afvoer van het benodigde materiaal zal met u worden besproken. Mocht u extra wensen hebben, dan stellen 
wij het op prijs als u ons hiervan op de hoogte brengt. Wij zullen er alles aan doen om het uw feest te laten zijn.

Receptie
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Indien gewenst kunnen wij tegemoetkomen aan uw vegetarische, dieët of geloof gerelateerde wensen.

Professionele begeleiding is op aanvraag mogelijk.

Wij werken en transporteren 100% H.A.C.C.P. gecontroleerd.

De food prijzen zijn exclusief 9% btw.

Cateringaanvragen op zondagen zijn in overleg.

Indien u afwijkt van de standaard opzet van onze producten of diensten, zoals het aanpassen van de presentatie, verdeling of 
levering, behouden wij ons het recht om hiervoor een meerprijs in rekening te brengen. De hoogte van deze meerprijs wordt in 
overleg vastgesteld.

Transport en bezorging:

Bestel onze buffeten ook via www.buffetten.nl

Algemene voorwaarden:

Wij bezorgen in regio Ede en Veenendaal. De hoogte van de bezorgkosten is afhankelijk van uw postcode. De kosten zijn 
vanaf € 5,05 (exclusief 9% btw). Voor meer informatie vraag één van onze medewerkers. 

Voor bezorging van de cateringen binnen de regio berekenen wij servicekosten (bezorgen, plaatsen en ophalen). De service-
kosten bedragen €18,35 (exclusief 9% btw).

Voor het bezorgen, plaatsen en ophalen van non food met de bakwagen berekenen wij binnen de regio een vast tarief van 
€ 22,94 (exclusief btw). Buiten de regio geldt een toeslag per gereden kilometer.


